
SAFRANBOLU TURİZM FAKÜLTESİ  

GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 

1. SINIF 
 Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

 

1 

08:00-

08:45 

 AIT 181 Atatürk İlkeleri ve 

İnk. Tarihi I 

-UZE 

   

 

2 

08:50-

09:35 

 AIT 181 Atatürk İlkeleri ve 

İnk. Tarihi I 

-UZE 

   

 

3 

09:40-

10:25 

TFG101 Genel Turizm 

TD-427 

TUR 181 Türk Dili I 

-UZE 

 TFG109 Gıda Bilimi ve 

Teknolojisi  

HAK-427 

 

 

4 

10:30-

11:15 

TFG101 Genel Turizm 

TD-427 

TUR 181 Türk Dili I 

-UZE 

 TFG109 Gıda Bilimi ve 

Teknolojisi  

HAK-427 

 

 

5 

11:20-

12:05 

TFG101 Genel Turizm 

TD-427 

YDL 181 Yabancı Dil I 

-UZE 

 TFG109 Gıda Bilimi ve 

Teknolojisi  

HAK-427 

 

 

6 

13:00-

13:45 

 YDL 181 Yabancı Dil I 

-UZE 

TFG107 Gastronomiye Giriş 

NT-427 

TFG105 Beslenme İlkeleri 

ÖÖA-427 

 

 

7 

13:50-

14:35 

  TFG107 Gastronomiye Giriş 

NT-427 

TFG105 Beslenme İlkeleri 

ÖÖA-427 

 

 

8 

14:40-

15:25 

TFG103 Genel Mutfak 

Bilgisi ve Terminolojisi 1 

SA- 427 

 TFG113 Temel Sanat 

Eğitimi EÇ-427 

TFG105 Beslenme İlkeleri 

ÖÖA-427 

 

 

9 

15:30-

16:15 

TFG103 Genel Mutfak 

Bilgisi ve Terminolojisi 1 

SA- 427 

 TFG113 Temel Sanat 

Eğitimi EÇ-427 

TFG111 Yiyecek ve İçecek 

İşletmelerinde İletişim 

EC-427 

 

 

10 

16:20-

17:05 

TFG-103 Genel Mutfak 

Bilgisi ve Terminolojisi 1 

SA- 427 

 TFG113 Temel Sanat 

Eğitimi EÇ-427 

TFG111 Yiyecek ve İçecek 

İşletmelerinde İletişim 

EC-427 

 



SAFRANBOLU TURİZM FAKÜLTESİ  

GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 

2. SINIF 

 
 Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

 

1 

08:00-

08:45 

TFG201 Mutfak 

Uygulamaları I (U) 

SA-ZERDE MUTFAK 

    

 

2 

08:50-

09:35 

TFG201 Mutfak 

Uygulamaları I (U) 

SA-ZERDE MUTFAK 

    

 

3 

09:40-

10:25 

TFG201 Mutfak 

Uygulamaları I (T) 

SA-ZERDE MUTFAK 

TFG203 Dünya Mutfakları ve 

Genel Özellikleri 

NT-427 

TFG209 Mesleki İngilizce I 

NT-427 

  

 

4 

10:30-

11:15 

TFG201 Mutfak 

Uygulamaları I (T) 

SA-ZERDE MUTFAK 

TFG203 Dünya Mutfakları ve 

Genel Özellikleri 

NT-427 

TFG209 Mesleki İngilizce I 

NT-427 

  

 

5 

11:20-

12:05 

 TFG203 Dünya Mutfakları ve 

Genel Özellikleri 

NT-427 

TFG209 Mesleki İngilizce I 

NT-427 

 TFG217 Gıdalarda Duyusal 

Analiz (T) 

HAK-427 

 

6 

13:00-

13:45 

 TFG215 Yemek Fotoğrafçılığı 

MA-428 

  TFG217 Gıdalarda Duyusal 

Analiz (T) 

HAK-427 

 

7 

13:50-

14:35 

 TFG215 Yemek Fotoğrafçılığı 

MA-428 

 TFG205 Türk Mutfağı ve 

Uygulamaları I (U) 

İsa-ZERDE MUTFAK 

TFG217 Gıdalarda Duyusal 

Analiz (U) 

HAK-427 

 

8 

14:40-

15:25 

TFG207 Menü Planlama 

ÖÖA-428 

TFG215 Yemek Fotoğrafçılığı 

MA-428 

 TFG205 Türk Mutfağı ve 

Uygulamaları I (U) 

İsa-ZERDE MUTFAK 

TFG217 Gıdalarda Duyusal 

Analiz (U) 

HAK-427 

 

9 

15:30-

16:15 

TFG207 Menü Planlama 

ÖÖA-428 

  TFG205 Türk Mutfağı ve 

Uygulamaları I (T) 

İsa -ZERDE MUTFAK 

DEG201 Değerler Eğitimi 

HAK-428 

 

10 

16:20-

17:05 

TFG207 Menü Planlama 

ÖÖA-428 

 

  TFG205 Türk Mutfağı ve 

Uygulamaları I (T) 

İsa -ZERDE MUTFAK 

DEG201 Değerler Eğitimi 

HAK-428 

 


