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MADDE 2 —.Ogrenci Isleri Daire Bagkanligi’nin 14/06/2024 tarih ve 346847 sayil1 yazisina
istinaden; Yiiksekdgretim Kurumlarinda Onlisans ve Lisans Diizeyindeki Programlar arasinda
Gegis, Cift Anadal, Yan Dal ile Kurumlar Aras1 Kredi Transferi Yapilmasi Esaslarma [liskin
Yonetmelik kapsaminda, 2024-2025 Egitim Ogretim yilinda Safranbolu Turizm Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiine, Safranbolu Turizm Fakiiltesi Turizm Isletmeciligi
Boliimiinden 6grenci kabuliine ve konunun geregi i¢in Dekanlik Makamina arzina katilanlarin
oybirligiyle karar verilmistir.

MADDE 3 —Ogrenci Isleri Daire Baskanligi’nin 14/06/2024 tarih ve 346847 sayili yazisina
istinaden; Yiiksekogretim Kurumlarinda Onlisans ve Lisans Diizeyindeki Programlar arasinda
Gegis, Cift Anadal, Yan Dal ile Kurumlar Arasi Kredi Transferi Yapilmasi Esaslarma Iliskin
Yonetmelik kapsaminda, 2024-2025 Egitim Ogretim yilinda Safranbolu Turizm Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiine, Safranbolu Turizm Fakiiltesi Turizm Isletmeciligi
Boliimiinden 6grenci kabuliiniin agsagida ¢ikarildig1 gibi olmasina ve konunun geregi i¢cin Dekanlik
Makamina arzina katilanlarin oybirligiyle karar verilmistir.

2024-2025 Egitim (")gretim Yili CAP Kapsaminda (")grenci Kabul Edilecek Fakiilte Bilgileri
Ogretim Bilgileri . wo Ogrenci Kabul Edilecek
Fakiilte/ Bolim Ad1 L Kabul Edilecek Toplam Ogrenci Fakiilte/Boliim
I. Ogretim Sayisi
Safranbolu Turizm Safranbolu Turizm
Fakiiltesi/ Gastronomi ve 2 2 Fakiiltesi/Turizm
Mutfak Sanatlari Isletmeciligi

MADDE 4 —Ogrenci Isleri Daire Bagkanligi’nin 14/06/2024 tarih ve 346847 sayili yazisina
istinaden; Yiiksekogretim Kurumlarinda Onlisans ve Lisans Diizeyindeki Programlar arasinda
Gegis, Cift Anadal, Yan Dal ile Kurumlar Arasi Kredi Transferi Yapilmas1 Esaslarma Iliskin
Yonetmelik kapsaminda, 2024-2025 Egitim Ogretim yilinda Safranbolu Turizm Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiine, Safranbolu Turizm Fakiiltesi Turizm Isletmeciligi
Boliimiinden kabul edilecek dgrencilere iligkin miifredat programinin ve muaf edilecek derslerin
asagida ¢ikarildigr gibi olmasma ve konunun geregi i¢in Dekanlik Makamina arzina katilanlarin
oybirligi ile karar verilmistir.

CIiFT ANADAL PROGRAMI KAPSAMINDA MUAF EDILECEK DERSLER
Safranbolu Turizm Fakiiltesi Safranbolu Turizm Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Turizm isletmeciligi Boliimii Yariyith | KREDI | AKTS
Dersin Kodu /Ad1 Dersin Kodu /Ad1
AIT181 Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi I AIT181 Atatiirk flkeleri ve Inkilap Tarihi I 1 2 2
TURI181 Tiirk Dili I TURI81 Tiirk Dili I 1 2 2
YDL183 Yabanci Dil | YDL181 Yabanci Dil | 1 2 2
TFG101 Genel Turizm TFI1101 Genel Turizm 1 3 3
TFG 103 Genel Mutfak Bilgisi ve Terminolojisi | TFI1107 Yiyecek Icecek Hizmetleri I 1 3 4
TFG 118 Is ve Sosyal Giivenlik Hukuku TFI 431 s ve Sosyal Giivenlik Hukuku 2 2 2
AIT182Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi II AIT182Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi II 2 2 2
TURI182 Tiirk Dili IT TURI82 Tiirk Dili I 2 2 2
YDL184 Yabanci Dil II YDL184 Yabanci Dil 11 2 2 2
TFG305 Yiyecek Icecek Servisi TF1108 Yiyecek Icecek Hizmetleri IT 5 3 4
DEG201 Degerler Egitimi DEG201 Degerler Egitimi 3 2 3
TFG213 Pazarlama ilkeleri TFI201 Pazarlama Ilkeleri 3 3 3
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TFG106 Gida Uriinleri ve Pigirme Yontemleri

TF1209 Yiyecek Uretim Teknikleri

TFG209 Mesleki Ingilizce 1

TFG113 Turizm ingilizcesi I

TFG210 Mesleki Ingilizce 1T

TFI1114Turizm Ingilizcesi IT

TFG307 Mesleki Ingilizce III

TFI211Turizm Ingilizcesi 11T

TFG308 Mesleki ingilizce IV

TFI212 Turizm Ingilizcesi IV

TFG407 Mesleki Ingilizce V

TFI313 Turizm Ingilizcesi V

TFG326 2.Yabanci Dil-I (Rusca)

TFI215 Rusea |

TFG222 Banket Organizasyonlar1 ve Uygulamalari

TFI223 Ziyafet Organizasyonlari

TFG211 Uygarlik Tarihi

TF1225 Anadolu Medeniyetleri

TFG105 Beslenme Ilkeleri

TF1206 Yiyecek Bilimi ve Beslenme

TFG326 2.Yabanci Dil-1I (Rusca)

TFI216 Rusga 11

TFG421 Insan Kaynaklar1 Yénetimi

TFI301 Insan Kaynaklar1 Yonetimi

TFI204 Yiyecek ve Icecek Maliyet Kontrolii

TFI307 Yiyecek ve Icecek Maliyet Kontrolii

TFG206 Mutfak Kazalari ve ilk Yardim

TFI311 Turizm Isletmelerinde s Saghig ve
Giivenligi

TFG311 Bar Yonetimi

TFI1325 Bar Yonetimi

TFG207 Menii Planlama

TFI1308 Menii Planlama

TFG110 Gida Hijyeni ve Giivenligi

TFI326 Gida Giivenligi

TFG203 Diinya Mutfaklar1 ve Genel Ozellikleri

TF1328 Uluslararas1 Mutfaklar

TFG111 Yiyecek ve I¢ecek Isletmelerinde Tletisim

TF1334 Orgiitsel Tletisim

TFG306 Meslek Etigi

TF1406 Turizm ve Etik

TFG114 Mutfak Organizasyonu ve Yonetimi

TFI1422 Restoran Y0onetimi
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TFG310 Staj TFI234Staj
TOPLAM 77 103
CiFT ANADAL PROGRAMI KAPSAMINDA ALINACAK DERSLER (()GRETiM PLANID

Kodu Dersin Adi Yariyih KREDI AKTS
TFG109 Gida Bilimi ve Teknolojisi 1 3 4
TFG104 Genel Mutfak Bilgisi ve Terminolojisi Il 2 3 4
TFG201 Mutfak Uygulamalari I 3 3 4
TFG205 Tiirk Mutfag: ve Uygulamalar I 3 3 4
TFG202 Mutfak Uygulamalari I1 4 3 4
TFG208 Tiirk Mutfag: ve Uygulamalari 11 4 2 3
TFG212 Vejetaryen ve Diyet Mutfagi 4 3 3
TFG301 Mutfak Uygulamalari 11 5 3 4
TFG303 Garde Manjer 5 2 3
TFG302 Mutfak Uygulamalari IV 6 3 4
TFG304 Et ve Et Uriinleri 6 2 3
TFG401 Mutfak Uygulamalar V 7 3 5
TFG403 Gastronomi Seminerleri | 7 3 4
TFG405 Pasta ve Tatlilar 7 3 5
TFG112 Icecekler ve Ozellikleri 2 3 3
TFG410 intérn Gastronomi Uygulamasi 24 12 24
Toplam 54 81
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