SAFRANBOLU TURIZM FAKULTESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
2024-2025 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

1.SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
1 08:00
08:40
. TFG109 Gida Bilimi ve Teknolojisi TUR
2 U HAK. 427
09:30
. TFG109 Gida Bilimi ve Teknolojisi TUR
3 09:40 HAK. 427
10:20
. 10:30 LI;GKK;;Glda Bilimi ve Teknolojisi AIT
11:10 '
AIT
5
1210 TFG111 Yiyecek ve igecek
: isletmelerinde lletisim SG 431
6 | 12:50 : :
13:00 TFG111 Yiyecek ve Igecek TFG103 Genel Mutfak Bilgisi ve
7 : isletmelerinde lletisim SG 431 Terminolojisi | S.A. 428
13:40
TFG101 Genel Turizm T. D. 427 TFG113 Temel Sanat Egitimi E.C. TFG103 Genel Mutfak Bilgisi ve YDL TFG105 Beslenme ilkeleri OOA 427
8 13:50 427 Terminolojisi | S.A. 428
14:30
14:40 TFG101 Genel Turizm T. D. 427 TFG113 Temel Sanat Egitimi E.C. TFG103 Genel Mutfak Bilgisi ve YDL TFG105 Beslenme ilkeleri OOA 427
9 : 427 Terminolojisi | S.A. 428
15:20
TFG101 Genel Turizm T. D. 427 TFG113 Temel Sanat Egitimi E.C. TFG107 Gastronomiye Girig T.T. TFG105 Beslenme llkeleri OOA 427
15:30
10 427 427
16:10
TFG107 Gastronomiye Girig T.T.
: . . 427
11 1?38 USD (16.20 — 17.25) USD (16.20 — 17.25)

*AIT, TUR ve YDL online olarak gergeklestirilecektir. Dersler Teams {izerinden islenecektir. Derse katilim igin https://kbuzem.karabuk.edu.tr/ sayfasindaki duyurulari takip ediniz.



https://kbuzem.karabuk.edu.tr/

SAFRANBOLU TURIZM FAKULTESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
2024-2025 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

2.SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
TFG 201 Mutfak Uygulamalari | TFG209 Mesleki Ingilizce | KKD. 427
1 8228 S.A. MUTFAK
TFG 201 Mutfak Uygulamalari | TFG209 Mesleki Ingilizce | KKD. 427 TFG203 Dinya Mutfaklari ve Genel TFG227 Fonksiyonel Gidalar Z.K.
5 | 08:50 S.A. MUTFAK Ozellikleri O.S. 428 427
09:30
09:40 | IFC 201 Mutfak Uygulamalar | TFG209 Mesleki ingilizce | KKD. 427 TFG203 Diinya Mutfaklari ve Genel | TFG227 Fonksiyonel Gidalar Z.K.
3 | 1o | SAMUTRAK Ozellikleri ©.S. 428 427
TFG 201 Mutfak Uygulamalari | TFG217 Gidalarda Duyusal Analiz i.B. | Trc203 Diinya Mutfaklari ve Genel TFG215 Yemek Fotografgiigi AC
10:30 | s.A. MUTFAK A A 427
4 1110 427 Ozellikleri O0.S. 428
TFG217 Gidalarda Duyusal Analiz I.B. . TFG215 Yemek Fotografeiligr AC
11:20 y TFG207 Menii Planlama OOA 428 | 427
S 12:00 427
iz | TFG215Y k Fotografcihgr Al
12:10 TFG217 Gidalarda Duyusal Analiz I.B. | TEG207 Menii Planiama OOA 428 G215 Yemek Fotografciligr AG
| 12550 427 a2t
TFG 201 Mutfak Uygulamalari | 0 g o
2 | 13:00 | sa muTFAK Isgiifa;ﬁ iMY“tfzag ve TFG207 Menii Planiama OOA 428
13:40 o
13:50 | TFG 201 Mutfak Uygulamalari | TFG205 Tirk Mutfagi ve
8 14:30 S.A. MUTFAK Uygulamalari | .Y.233
. TFG 201 Mutfak Uygulamalari | TFG205 Tirk Mutfagi ve
14:40 | s.A. MUTFAK ,
9 15:20 o Uygulamalarl 11.Y. 233
15:30 TFG 201 Mutfak Uygulamalari | TFG205 Tirk Mutfagi ve
10 16:10 S-A- MUTFAK Uygulamalari 1 1.Y.233
16:20 - ..
11 USD (16.20 — 17.25) USD (16.20 — 17.25)

17:00




SAFRANBOLU TURiZM FAKULTESI

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

2024-2025 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

3. SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
1 08:00 TFG301 Mutfak Uygulamalari Il
08:40 M.Y. MUTFAK
08:50 TFG301 Mutfak Uygulamalari 11I TFG303 Garde Manger O.S. TFG317 Turk Mutfaginda Komsu
2 1 09:30 M.Y. MUTFAK Mutfak Ulkelerin Etkileri OOA 427
09:40 TFG301 Mutfak Uygulamalari Il TFG303 Garde Manger O.S. TFG317 Tirk Mutfaginda Komsu
31 1020 M.Y. MUTFAK Mutfak Ulkelerin Etkileri OOA 427
10:30 TFG301 Mutfak Uygulamalari 111 TFG303 Garde Manger O.S. TFG317 Tiirk Mutfaginda Komsu
41 1110 M.Y. MUTFAK Mutfak Ulkelerin Etkileri OOA 427
11:20 TFG307 Mesleki ingilizce 11l KKD. TEG325 Mutfak ve Restoran
) 427 -
> | 12:00 Tasarmi O.S. 427
12:10 TFG307 Mesleki ingilizce 11l KKD. TEG325 Mutfak ve Restoran
’ 427 o
6 12:50 Tasarimi O.S. 427
13:00 12F;3307 Mesleki Ingilizce Il KKD. TFG309 Yiyecek ve Icecek TFG303 Garde Manger O.S. 12;?,2;), OMLlstfa:2\;e Restoran
7| 1340 Otomasyonu YS Lab1A Mutfak S.
) TFG305 Yiyecek ve icecek Servisi | TFG309 Yiyecek ve igecek TFG303 Garde Manger OS. TFG321 2. Yabanci Dil-l (Almanca)
8 13:50 | i.y.233 Otomasyonu YS Labl1A Mutfak ANE. 427
14:30
14:40 TFG305 Yiyecek ve igecek Servisi | TFG309 Yiyecek ve igecek TFG303 Garde Manger O.s. TFG321 2. Yabanci Dil-I (Almanca)
9 15;20 1.Y. 233 Otomasyonu YS LablA Mutfak ANE. 427
15:30 | TFG305 Yiyecek ve Icecek Servisi TFG321 2. Yabanci Dil-l (Almanca)
10 16:10 | Y-233 ANE. 427
11 ez USD (16.20 — 17.25) USD (16.20 — 17.25)

17:00




SAFRANBOLU TURIZM FAKULTESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

2024-2025 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

4. SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
08:00 TFG403 Gastronomi Seminerleri | IY
1 : 431
08:40
08:50 TFG409 Gida Mevzuati Z. K. 429 | TFG407 Mesleki ingilizce V KKD. TFG403 Gastronomi Seminerleri | IY TEG401 TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y.
e 09:30 430 431 Mutfak Uygulamalari V S.A. MUTFAK
: MUTFAK
3 09:40 TFG409 Gida Mevzuati Z. K. 429 | TFG407 Mesleki ingilizce V KKD. T3FG403 Gastronomi Seminerleri | iY TFG401 Mutfak Uygulamalari V TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y.
431 MUTFAK
10:20 430 S.A. MUTFAK
TFG407 Mesleki ingilizce V KKD. TFG403 Gastronomi Seminerleri | IY Mutfak Uygulamalan V S.A. TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y.
4 10:30 | TFG409 Gida Mevzuati Z. K. 429 430 431 MUTEAK MUTEAK
11:10
11:20 TFG425 Beslenme Antropolojisi OOA TFG401 Mutfak Uygulamalar V TFG405 Pasta ve Tathlar M.Y.
S 12:00 4zt S.A. MUTFAK MUTFAK
TFG425 Besl Ant lojisi OOA
6 12:10 i eslenme Antropolojisi
12:50
13:00 TFG425 Beslenme Antropolojisi OOA | TFG419 Protokol ve Goérgii Kurallari TFG401 Mutfak Uygulamalari V
T | 1340 a2t MY 427 S.A. MUTFAK
13:50 TFG419 Protokol ve Goérgi Kurallari Mutfak Uygulamalan V S.A. TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y.
8 ' MY 427 MUTFAK MUTFAK
14:30
14:40 TFG419 Protokol ve Gorgi Kurallari TFG401 Mutfak Uygulamalari V TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y.
9 | 15:20 MY 427 S.A. MUTFAK MUTFAK
15:30 Mutfak Uygulamalar V S.A. TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y.
10 : MUTFAK MUTFAK
16:10
16:20 2 . TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y.
11 USD (16.20 — 17.25) USD (16.20 — 17.25) MUTFAK

17:00




