SAFRANBOLU TURIiZM FAKULTESI

GASTRONOMI ve MUTFAK SANATLARI BOLUMU
2019-2020 BAHAR DONEMIi DERS PROGRAMI

1. SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
08:00- AIT182- Atatiirk Ilkeleri ve
1 |08:45 Ink. Tarihi II
-UZE
08:50- AIT182- Atatiirk Ilkeleri ve TFG-106 Gida Uriinleri ve
2 | 09:35 Ink. Tarihi II Pigirme Yontemleri
-UZE NT-Zerde M.
09:40- | TFG 116- Gida Cografyasi1 | TUR 182- Tiirk Dili II TFG-106 Gida Uriinleri ve
3 | 10:25 | TD-427 -UZE Pigirme Yontemleri
NT-Zerde M.
10:30- | TFG 116- Gida Cografyast | TUR 182- Tiirk Dili II TFG118- s ve Sosyal TFG-106 Gida Uriinleri ve
4 | 11:15 | TD-427 -UZE Giivenlik Hukuku Pigirme Yontemleri
VS-427 NT-Zerde M.
11:20- YDL 182- Yabanci Dil II TFG118- Is ve Sosyal TFG-106 Gida Uriinleri ve
5 | 12:05 -UZE Giivenlik Hukuku Pigirme Yontemleri
VS-427 NT-Zerde M.
13:00- YDL 182- Yabanci Dil 1T TFG-110Gida Hijyeni ve TFG112-icecekler ve
6 | 13:45 -UZE Gtivenligi Ozellikleri
HAK-427 1U-427
13:50- | TFG 114- Mutfak TFG 104- Genel Mutfak TFG-110Gida Hijyeni ve TFG112-icecekler ve
7 | 14:35 | Organizasyonu ve Yonetimi | Bilgisi ve Terminolojisi | Giivenligi Ozellikleri
NT-427 SA HAK-427 1U-427
14:40- | TFG 114- Mutfak TFG 104- Genel Mutfak TFG-110Gida Hijyeni ve TFG112-icecekler ve
8 | 15:25 | Organizasyonu ve Yonetimi | Bilgisi ve Terminolojisi | Giivenligi Ozellikleri
NT-427 SA HAK-427 1U-427
15:30- | TFG 114- Mutfak TFG 104- Genel Mutfak
9 | 16:15 | Organizasyonu ve Yonetimi | Bilgisi ve Terminolojisi |
NT-427 SA
16:20-
10 | 17:05




2.SINIF

Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
08:00-
1 | 08:45
08:50- TFG-202 Mutfak TFG 210- Mesleki Ingilizce
2 | 09:35 Uygulamalar1 I1 I
SA-Zerde M. SZ -428
09:40- TFG 204- Yiyecek ve Igecek TFG-202 Mutfak TFG-220 Gastronomi TFG 210- Mesleki Ingilizce
3 | 10:25 Maliyet Kontroli Uygulamalar 11 Turizmi 1
NA-427 SA-Zerde M. NT-427 SZ-428
10:30- TFG 204- Yiyecek ve Igecek | TFG-202 Mutfak TFG-220 Gastronomi TFG 210- Mesleki ingilizce
4 | 11:15 Maliyet Kontroli Uygulamalar 11 Turizmi 1
NA-427 SA-Zerde M. NT-427 SZ-428
11:20- | TFG 206-Mutfak Kazalar TFG 204- Yiyecek ve Igecek TFG-202 Mutfak TFG-220 Gastronomi
5 | 12:05 | ve llkyardim Maliyet Kontroli Uygulamalar 11 Turizmi
ZK-427 NA-427 SA-Zerde M. NT-427
13:00- | TFG 206-Mutfak Kazalar TFG-208 Tiirk Mutfag: ve TFG-222 Banket
6 | 13:45 | ve llkyardim Uygulamalar1 2 Organizasyonlar1 ve
ZK-427 IA-Zerde M. Uygulamalari
1U-427
13:50- TFG-208 Tiirk Mutfag: ve TFG-222 Banket
7 | 14:35 Uygulamalar1 2 Organizasyonlari ve
[A-Zerde M. Uygulamalari-
1U-427
14:40- TFG-212 Vejetaryen ve TFG-208 Tiirk Mutfag: ve TFG-222 Banket
8 | 15:25 Diyet Mutfag: Uygulamalari 2 Organizasyonlar1 ve
SA-428 [A-Zerde M. Uygulamalari
1U-427
15:30- TFG-212 Vejetaryen ve TFG-208 Tirk Mutfagi ve
9 | 16:15 Diyet Mutfagi Uygulamalari 2
SA-428 [A-Zerde M.
16:20- TFG-212 Vejetaryen ve
10 | 17:05 Diyet Mutfag:

SA-428




