SAFRANBOLU TURIZM FAKULTESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
2025-2026 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

1.SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
1 08:00
08:40
TFG115 Yiyecek ve Igecek Servisi | TFG119 Ingilizce Konusma ve Yazma TUR* TFG105 Beslenme ilkeleri OOA 427
2 | 9830 Tiy. | KKD 427
09:30
TFG115 Yiyecek ve icecek Servisi | TFG119 ingilizce Konugma ve Yazma TUR* TFG105 Beslenme ilkeleri OOA 427
3 | 9940 [y, | KKD 427
10:20
TFG115 Yiyecek ve icecek Servisi | TFG119 ingilizce Konugma ve Yazma | TFG101 Genel Turizm T. D. 427 TFG105 Beslenme ilkeleri OOA 427
10:30 | v AIT*
4 Y. | KKD 427
11:10
S 11:20 LI;(E(12€;7G|da Bilimi ve Teknolojisi TFG101 Genel Turizm T. D. 427 AIT*
12:00 '
TFG109 Gida Bilimi ve Teknolojisi TFG101 Genel Turizm T. D. 427
5 || Lt HAK. 427
12:50 '
13:00 TFG109 Gida Bilimi ve Teknolojisi TFG107 Gastronomiye Girig T.T.
: HAK. 427 427
7| 1340
TFG107 Gastronomiye Girig T.T. YDL*
3 13:50 427
14:30
g | 14:40 TFG117 Genel Mutfak Bilgisi ve YDL*
15:20 Terminolojisi S.A. 427
1530 TFG103 Genel Mutfak Bilgisi ve
’ Terminolojisi S.A. 427
101 16:10 )
16:20 TFG103 Genel Mutfak Bilgisi ve
11 17-00 Terminolojisi S.A. 427

*AIT, TUR ve YDL online olarak gergeklestirilecektir. Dersler Teams {izerinden islenecektir. Derse katilim igin https:/kbuzem.karabuk.edu.tr/ sayfasindaki duyurulari takip ediniz.



https://kbuzem.karabuk.edu.tr/

SAFRANBOLU TURiZM FAKULTESI

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

2025-2026 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

2.SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
08:00 TFG217 Gidalarda Duyusal Analiz
! 08:40 A.U. 427
TFG205 Tiirk Mutfagi ve TFG217 Gidalarda Duyusal Analiz TFG227 Fonksiyonel Gidalar Z.K.
5 08:50 Uygulamalari | 1.Y.233 A.U. 427 427
09:30
09:40 TFG205 Tiirk Mutfagi ve TFG217 Gidalarda Duyusal Analiz TFG227 Fonksiyonel Gidalar Z.K.
3 : Uygulamalari 11.Y. 233 A.U. 427 427
10:20
10:30 TFG205 Tirk Mutfagi ve TFG229 Protokol ve Gorgu Kurallari TFG203 Dunya Mutfaklari ve Genel
4 110 Uygulamalari 1 1.Y.233 MY 427 Ozellikleri ©.S. 428
TFG231 ingili Dinl (i § TFG229 Protokol orgu Kurall
1120 Konu§man|gllll(z;e42|; eme ve TFG205 Turk .Mutfag| ve MYG4279 rotokol ve Gorgu Kurallari TFG203 Diinya Mutfaklari ve Genel
5 : . Uygulamalari | 1.Y. 233 Ozellikleri ©.S. 428
12:00
TFG231 ingilizce Dinleme ve TFG229 Protokol ve Gorgu Kurallari .
12:10 | Konusma | KKD. 427 MY 427 TFG203 Diinya Mutfaklari ve Genel
6 Ozellikleri O.S. 428
12:50
TFG231 ingilizce Dinleme ve . .
; 13:00 | Konusma I KKD. 427 TFG205 Turk _Mutfagl ve
13:40 Uygulamalari | .Y. 233
13:50 TFG205 Tiirk Mutfagi ve TFG 201 Mutfak Uygulamalari | AU
8 , - MUTFAK
14:30 Uygulamalari | 1.Y.233
TFG205 Tirk Mutfagi ve TFG 201 Mutfak Uygulamalari | AU
14:40 i MUTFAK - o
9 1520 Uygulamalari 11.Y. 233 TFG207 Meni Planlama OOA 427
TFG205 Tirk Mutfagi ve TFG 201 Mutfak Uygulamalari | AU
15:30 : MUTFAK .. a2
10 16:10 Uygulamalari I .Y.233 TFG207 Menu Planlama OOA 427
16:20 TFG 201 Mutfak Uygulamalar | AU L
11 MUTFAK TFG207 Menii Planlama OOA 427

17:00




SAFRANBOLU TURiZM FAKULTESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
2025-2026 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

3. SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
08:00 TFG325 Mutfak ve Restoran
1 08-40 Tasarimi O.S. 428
08:50 TFG301 Mutfak Uygulamalari 11l M.Y. TFG303 Garde Manger O.S. Mutfak | TFG325 Mutfak ve Restoran
2 Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek Tasarimi 0.S. 428
09:30 Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
09:40 TFG301 Mutfak Uygulamalar Il M.Y. TFG303 Garde Manger O.S. Mutfak TFG325 Mutfak ve Restoran
3 Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek Tasarimi O.S. 428
10:20 Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
10:30 TFG301 Mutfak Uygulamalar 11l M.Y. TFG303 Garde Manger O.S. Mutfak
4 Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek
11:10 Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
TFG309 Yiyecek ve igecek TFG301 Mutfak Uygulamalari 111 M.Y. TFG303 Garde Manger O.S. Mutfak | TFG331 Gastronomi ve Yapay Zeka
11:20 | Otomasyonu Y.S. Bilgisayar Safranbolu Sefik Yiimaz Dizdar Meslek A.U. 427
5 | 12:00 | Laboratuar Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
TFG309 Yiyecek ve igecek TFG331 Gastronomi ve Yapay Zeka
6 12:10 | Otomasyonu Y.S. Bilgisayar A.U. 427
12:50 | Laboratuarn
TFG309 Yiyecek ve igecek TFG301 Mutfak Uygulamalari 111 M.Y.
7 13:00 | OtomasyonuY.S. Bilgisayar Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek
13:40 | Laboratuar Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
TFG115 Yiyecek ve icecek Servisi TFG337 ingilizce ve Sézli lletigim | TFG301 Mutfak Uygulamalari 11l M.Y.
g | 13:30 LY. KKD. 427 Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek
14:30 Yiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
14-40 TFG115 Yiyecek ve icecek Servisi | TFG337 Ingilizce ve Sézlii lletisim | TFG301 Mutfak Uygulamalari 111 M.Y. TFG321 2. Yabanci Dil-I (Almanca) TFG319 Gida ve Tarim
9 : Y. KKD. 427 Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek | ANE. 427 Arastirmalari 428 S.Y.
15:20 Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
15-30 TFG115 Yiyecek ve icecek Servisi | TFG337 Ingilizce ve SézIi lletigim | TFG301 Mutfak Uygulamalari 11l M.Y. TFG321 2. Yabanci Dil-I (Almanca) TFG319 Gida ve Tarim
10 : LY. KKD. 427 Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek | ANE. 427 Arastirmalari 428 S.Y.
16:10 Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Sinif
16:20 TFG321 2. Yabanci Dil-l (Almanca) TFG319 Gida ve Tarim
11 ANE. 427 Aragtirmalari 428 S.Y.

17:00




SAFRANBOLU TURiZM FAKULTESI

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

2025-2026 GUZ DONEMI DERS PROGRAMI

4. SINIF
Saat Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
08:00 TFG429 ingilizce SézIi Sunum
! 08:40 Becerileri KKD 428
TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y. TFG403 Gastronomi Seminerleri | IY TFG429 ingilizce SézIi Sunum TFG401
) 08:50 | Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar \S(?Eanlf)olluI$%ﬁ1k2¥\;m|]aZSDi§dar Meslek | Becerileri KKD 428 Mutfak Uygulamalari V S.A.
09:30 | Meslek Yiiksekokulu AZ 04 Nolu uksexokulu olusini MUTFAK
Sinif
TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y. TFG403 Gastronomi Seminerleri | IY TFG429 ingilizce SézIi Sunum TFG401 Mutfak Uygulamalari V
3 09:40 | Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar \S(gl;(ranfoiluISe?’f;l;T\;Inlﬂazs Diidar Meslek | Becerileri KKD 428 S.A. MUTFAK
10:20 | Meslek Yiksekokulu AZ 04 Nolu uksekokulu olusini
Sinif
TFG405 Pasta ve Tatllar M.Y. TFG403 Gastronomi Seminerleri | IY TFG429 ingilizce SézIi Sunum Mutfak Uygulamalarn V S.A.
4 10:30 | Safranbolu Sefik Yiimaz Dizdar Safranbolu Sefik Y|ImazSDi?dar Meslek | Becerileri KKD 428 MUTFAK
i Yiksekokulu 312 Nolu Sini
11:10 | Meslek Yuksekokulu AZ 04 Nolu
Sinif
TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y. TFG403 Gastronomi Seminerleri | IY TFG429 ingilizce SézIi Sunum TFG401 Mutfak Uygulamalari V
11:20 | Safranbolu Sefik Yiimaz Dizdar Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar Meslek | Becerileri KKD 428 S.A. MUTFAK
S | 12:00 | Meslek Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Yiksekokulu 312 Nolu Sinif
Sinif
12:10 TFG425 Beslenme Antropolojisi
6 12: 50 OO0A 428
TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y. TFG425 Beslenme Antropolojisi
7 13:00 | Safranbolu Sefik Yiimaz Dizdar OO0OA 428
13:40 | Meslek Yuksekokulu AZ 04 Nolu
Sinif
TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y. TFG425 Beslenme Antropolojisi TFG401 Mutfak Uygulamalari V
3 13:50 | safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar OO0A 428 SA MUTFAK
14:30 | Meslek Yuksekokulu AZ 04 Nolu o
Sinif
TFG405 Pasta ve Tatlilar M.Y. TFG427 Surdurebilirlik ve Atik Yonetimi | TFG409 Gida Mevzuati Z. K. 428 Mutfak Uygulamalarn V S.A.
9 14:40 SafranboI'L.J Sefik Yilmaz Dizdar A.U. Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar MUTFAK
15:20 g"esf'ek Yiiksekokulu AZ 04 Nolu Meslek Yiiksekokulu 312 Nolu Sinif
ni
£F1‘G40§ IPasstilzli':'atlllalgll\/laY. TFG427 Sirdurebilirlik ve Atik Yonetimi TFG401 Mutfak Uygulamalari V
15:30 atranbolu sefik Yilmaz Dizaar A.U. Safranbolu Sefik Yimaz Dizdar S.A. MUTFAK
101 1610 Meslek Yksekokulu AZ 04 Nolu Meslek Yiiksekokulu 312 Nolu Sinif TFG409 Gida Mevzuati Z. K. 428
ni
16:20 TFG427 Surdurebilirlik ve Atik Yonetimi | TFG409 Gida Mevzuati Z. K. 428 Mutfak Uygulamalar V S.A.
11 17:00 A.U. Safranbolu Sefik Yilmaz Dizdar MUTFAK

Meslek Yiiksekokulu 312 Nolu Sinif




